
Vážení obyvatelia mesta Brezna, 

 ubehol mesiac odkedy sa opäť 
rozbehla terénna sociálna práca v meste 
Brezno. S mnohými z vás sme sa stretli 
priamo vo vašich domácnostiach, alebo 
v kancelárii Mestského úradu kde sme 
spoločne hľadali riešenie vašich problémov. 

 S príchodom nového roka Vám chceme 
oznámiť, že i naďalej sme tu pre Vás. 

Ak nie sme práve v teréne , nájdete 
nás : 

Mestský úrad Brezno, 

Nám gen.M.R.Štefánika č.2 

Odbor sociálnych vecí 

 

Zavolajte nám 048/ 6306 242 

alebo v Komunitnom centre     
„Plamienok“ 

 

utorok – 14.45 – 15.45 – Gymnastický krúžok 

   17.00 – 18.00 – Futbalový krúžok 

štvrtok – 9.00 – 12.00 – Spoločenské hry 

          14.30 – 15.30 – Folklór s Jozefom 

POZOR !!! 

NEZABUDNITE SVOJE DETI 
ZAPÍSAŤ DO ŠKOLY 

Do 15.februára.2012 

ZŠ PIONIERSKA 2 - Stromová, 

Záhradná, Kiepka, Klepuš, Židlovo, 

Lichardova, Predné Halny, Lesná, 

Zádné Halny, SNP - Bujakovo 

ZŠ PIONIERSKA 4 - Jarmočisko, 

Hlavina, Baštová, Vagnárska 

ZŠ MPČĽ 35 – Vrbová, Mládežnícka 

 

Polročné prázdniny 3.2.2012 

TEREŇÁCI RADIA : 

TENTO MESIAC NA TÉMU VŠI 

Kde môžu deti „chytiť“ vši? 
•    doma, medzi súrodencami, najmä ak   

spoločne spia alebo si požičiavajú 
hrebene, čapice 

• v školách, pri fyzickom kontakte hláv,  
Ako sa zbaviť vší 
•  vo vani čo najskôr použite na vlasy presne 
podľa návodu prípravok (Ortosan) proti 
všiam, po 8 – 10 dňoch  treba procedúru 
zopakovať 

• nález vší treba oznámiť mamičkám, 
ktorých deti sú v kontakte s vaším 
dieťaťom, a učiteľke v škole 

• pri náleze vší treba urobiť aj opatrenia 
v domácnosti: vyprať pri vysokých 
teplotách posteľnú bielizeň a uteráky 

• hrebene dezinfikovať (v Save, 
Chloramín, Domestos) 

  

 

 

 



Fašiangy, Turíce, Veľká noc príde, kto 
nemá kožúšok zima mu bude… 

Obdobie od Troch kráľov až do polnoci pred 
škaredou – Popolcovou stredou. 

Je to prechodné obdobie medzi zimou a jarou, sú 
časom hojného jedenia, pitia a zábav. Posledný 
deň fašiangov je spojený s pochovávaním basy. 

Recept pre Vás: FAŠIANGOVÉ PAMPÚŠIKY 

 

Potrebujeme: 0,5 kg hladkej múky, 3 žĺtky, 30 g droždia, 60 g 
kryštáľového cukru, 100 g ,práškového cukru, 1  vanilkový 
cukor, olej na vyprážanie, trochu rumu, trochu  ,mlieka, štipka 
soli, džem 

Postup: Do trochy vlažného mlieka dáme múku, hrsť 
cukru, droždie a necháme vykysnúť. Do misky si 
pripravíme múku, trochu soli, hrsť cukru, žĺtky, zalejme 
kváskom, pridáme trochu rumu a vypracujte cesto. Ak 
treba, pridáme ešte vlažné mlieko, aby sme dosiahli 
vláčne cesto. Potom ho dáme vykysnúť. Následne ho 
rozdelíme na 2 bochníky, rozvaľkáme, vykrajujeme 
pampúšiky alebo iný tvar a opäť necháme vykysnúť. 
Rozpálime olej a opražíme ich z oboch strán dozlatista. 
Keď opražené pampúšiky vyberieme a necháme 
okvapkať od oleja, na vrch, alebo dovnútra dáme džem. 
Na záver pampúšiky posypeme práškovým cukrom 
zmiešaným    s vanilkovým. 

 

Vymaľuj si fašiangovú masku 

                                  
 
 

 
 
Ivetka, Simonka, Andrejka, 

Jožko, Aďka, Majka 
 

Či je slnko a či mráz, sme tu pre Vás…  
 

 

                                  


